
Wir haben die Ideen-Hochbeete!

Es gibt viele Vorteile für den Einsatz eines Hochbeetes. Gemüse, Früchte und Kräuter keimen und wachsen besser 
�X�Q�G���J�O�H�L�F�K�P�l�‰�L�J�H�U�����E�U�L�Q�J�H�Q���K�|�K�H�U�H���(�U�W�U�l�J�H���X�Q�G���V�L�Q�G���G�H�X�W�O�L�F�K���I�U�•�K�H�U���H�U�Q�W�H�U�H�L�I�����'�H�U���$�Q�E�D�X���Y�R�Q���3�À�D�Q�]�H�Q���L�Q���H�L�Q�H�P���+�R�F�K-
beet ist für Sie rückenschonender als das Bearbeiten eines normalen Beetes und ist auch schon in kleineren Gärten 
realisierbar.  
Ob Sie ein Selbstbausatz für eine solches Beet kaufen oder vorhandenen Materialien upcyclen wollen-alles ist mög-
lich!

Der richtige Standort für das Hochbeet hängt von Ihren gestalterischen Wünschen ab. Ihr Gemüse sollte so hell und 
sonnig wie möglich stehen. Für Gurken und Zucchini bietet sich eine windgeschützte Stelle im Garten an. Tomaten 
�X�Q�G���3�D�S�U�L�N�D���K�L�Q�J�H�J�H�Q���V�L�Q�G���G�D���Q�L�F�K�W���V�R���H�P�S�¿�Q�G�O�L�F�K��
�'�D�P�L�W���,�K�U�H���3�À�D�Q�]�H�Q���L�P���+�R�F�K�E�H�H�W���J�X�W���Z�D�F�K�V�H�Q�����L�V�W���H�V���Z�L�F�K�W�L�J���G�D�V���6�F�K�L�F�K�W�V�\�V�W�H�P���U�L�F�K�W�L�J���D�Q�]�X�O�H�J�H�Q�����+�L�H�U�]�X���V�R�O�O�W�H�Q���Y�L�H�U��
Schichten zu etwa gleichen Teilen eingefüllt werden:

• Als Basis über der dünnen Drainageschicht aus Kies, Tonscherben etc. bringen Sie eine Schicht aus grobem  
  Grünschnitt (Zweige, Äste u.ä.) ein. 
• Darüber füllen Sie  eine Schicht aus feineren Grünabfällen wie Rasenschnitt und Herbstlaub. 
�‡���$�O�V���Y�R�U�O�H�W�]�W�H�V���I�R�O�J�W���H�L�Q���%�H�U�H�L�F�K���D�X�V���*�D�U�W�H�Q�����R�G�H�U���3�À�D�Q�]�H�U�G�H���D�X�V���X�Q�V�H�U�H�P���)�D�F�K�E�H�W�U�L�H�E
�‡���$�E�V�F�K�O�L�H�‰�H�Q�G���G�L�H���3�À�D�Q�]�V�F�K�L�F�K�W���D�X�V���H�L�Q�H�U���0�L�V�F�K�X�Q�J���D�X�V���.�R�P�S�R�V�W���X�Q�G���%�O�X�P�H�Q�H�U�G�H����

Lassen Sie sich bei der Wahl Ihrer Erde bei uns beraten!

So angelegt haben die Zersetzungsbakterien durch die groben Schnittabfälle im unteren Bereich eine gute Luftzufuhr, 
was den Verrottungsprozess unterstützt und somit auch für Wärme im Beet führt.

�$�X�F�K���Z�H�Q�Q���H�L�Q���+�R�F�K�E�H�H�W���N�H�L�Q�H���U�L�H�V�L�J�H���)�O�l�F�K�H���]�X�P���$�Q�E�D�X���O�L�H�I�H�U�W�����E�L�H�W�H�W���H�V���V�L�F�K���D�Q�����Y�H�U�V�F�K�L�H�G�H�Q�H�Q���.�X�O�W�X�U�H�Q���]�X���S�À�D�Q-
�]�H�Q�����(�V���J�L�E�W���H�L�Q�H���D�O�W�H���5�H�J�H�O�����3�À�D�Q�]�H�Q���G�H�U���V�H�O�E�H�Q���)�D�P�L�O�L�H���Q�L�F�K�W���Q�H�E�H�Q�H�L�Q�D�Q�G�H�U���X�Q�G���Q�L�F�K�W���D�X�I�H�L�Q�D�Q�G�H�U���N�X�O�W�L�Y�L�H�U�H�Q�����6�L�H��
�H�Q�W�]�L�H�K�H�Q���G�H�P���%�R�G�H�Q���G�L�H���V�H�O�E�H�Q���1�l�K�U�V�W�R�‡�H�����H�U���O�D�X�J�W���V�F�K�Q�H�O�O�H�U���D�X�V���X�Q�G���N�D�Q�Q���V�L�F�K���Q�L�F�K�W���U�L�F�K�W�L�J���U�H�J�H�Q�H�U�L�H�U�H�Q�����:�L�U�G���G�L�H-
�V�H�U���7�L�S�S���E�H�D�F�K�W�H�W�����E�O�H�L�E�W���G�H�U���%�R�G�H�Q���O�l�Q�J�H�U���H�L�Q�V�H�W�]�E�D�U���X�Q�G���,�K�U�H���3�À�D�Q�]�H�Q���Z�H�U�G�H�Q���Z�H�Q�L�J�H�U���K�l�X�¿�J���Y�R�Q���.�U�D�Q�N�K�H�L�W�H�Q���R�G�H�U��
Schädlingen heimgesucht. 
Wie auch im normalen Gemüsebeet sollten Sie auf Schnecken achten und -wenn möglich biologisch- bekämpfen. 
�*�H�J�H�Q���Y�H�U�V�F�K�L�H�G�H�Q�H���6�F�K�l�G�O�L�Q�J�H���L�P���*�H�P�•�V�H�E�H�H�W���H�L�J�Q�H�Q���V�L�F�K���D�X�I�J�U�X�Q�G���l�W�K�H�U�L�V�F�K�H�U���g�O�H���G�D�V���3�À�D�Q�]�H�Q���Y�R�Q���E�H�L�V�S�L�H�O�V-
weise Dill, Wermut oder Zwiebeln. Schnecken können Sie im Hochbeet  mit Bohnenkraut und Kamille oder mit einem 
�X�P�O�D�X�I�H�Q�G�H�Q���.�X�S�I�H�U�E�D�Q�G���X�Q�G���.�D�‡�H�H�V�D�W�]���D�E�K�D�O�W�H�Q��

�+�L�H�U���H�L�Q���S�D�D�U���%�H�L�V�S�L�H�O�H���]�X�U���%�H�S�À�D�Q�]�X�Q�J�����$�E�H�U���,�K�U�H�Q���:�•�Q�V�F�K�H�Q���V�L�Q�G�����E�L�V���D�X�I���G�D�V���%�H�D�F�K�W�H�Q���G�H�U���7�H�P�S�H�U�D�W�X�U�H�Q�����N�D�X�P��
Grenzen gesetzt!

Die verschiedenen und z. T. auch groben Bestandteile der Schichten verrotten im Lauf der Zeit zu Kompost, wobei  
�:�l�U�P�H���X�Q�G���1�l�K�U�V�W�R�‡�H���I�U�H�L�J�H�V�H�W�]�W���Z�H�U�G�H�Q�����'�X�U�F�K���G�L�H�V�H�Q���3�U�R�]�H�V�V���V�L�Q�N�W���G�D�V���%�H�H�W���D�O�O�H�U�G�L�Q�J�V���Q�D�F�K���X�Q�G���Q�D�F�K���]�X�V�D�P�P�H�Q����
so dass nach etwa drei Jahren die Befüllung oder nur die Kulturschicht erneuert werden muss.  
�%�H�V�W�H�Q�V���J�H�H�L�J�Q�H�W�H���(�U�G�H�����6�D�P�H�Q���X�Q�G���Q�D�W�•�U�O�L�F�K���4�X�D�O�L�W�l�W�V�M�X�Q�J�S�À�D�Q�]�H�Q���I�•�U���,�K�U���3�U�R�M�H�N�W���¿�Q�G�H�Q���6�L�H���E�H�L���X�Q�V��

�8�Q�G���M�H�W�]�W���Z�•�Q�V�F�K�H�Q���Z�L�U���,�K�Q�H�Q���J�X�W�H�V���*�H�O�L�Q�J�H�Q��
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�3�H�W�H�U�V�L�O�L�H�����3�I�O�•�F�N�V�D�O�D�W�����(�U�G�E�H�H�U�H�Q��

�7�L�S�S�����6�F�K�X�W�]���G�X�U�F�K���*�l�U�W�Q�H�U�Y�O�L�H�V�����M�H��
�Q�D�F�K���7�H�P�S�H�U�D�W�X�U�����H�U�I�R�U�G�H�U�O�L�F�K��

�$�S�U�L�O���� �=�Z�L�H�E�H�O�Q�����/�D�X�F�K�����)�U�•�K�O�L�Q�J�V�]�Z�L�H�E�H�O����
�.�U�l�X�W�H�U��
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�0�D�L���� �7�R�P�D�W�H�Q�����*�X�U�N�H�Q�����=�X�F�F�K�L�Q�L�����3�D�S�U�L�N�D����
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